
RESTAURANG
ORANGERIET

FÖRRÄTTER

RÅRAKA, LÖJROM & RÄKOR
Västerbottencrème, lök & dill
Dryckesförslag: Prägel Champagne

170 KR

RÅBIFF
Svampcrème, Picklad Schalottenlök, Rostad
Mandel, Parmesan & Krasse
Dryckesförslag: Gysinge Bryggeri Dark Lager

175 KR

VARMRÄTTER

FJÄLLRÖDING
Sandefjordssås, Stenbitsrom, Pressad Potatis, 
Citruscruditè & Jordärtskockskrisp
Dryckesförslag: Bourgogne Côte D’or, Chardonney

275 KR

ENTRECÔTE
Rödvinssky, Bearnaisesås, Bakad morot &
Gremolataslungad potatis
Dryckesförslag: Castina Illasi Ripasso

295 KR

ORANGERIETS BURGARE
Dubbelpuck med cheddar, Picklad Schalotten,
Svampmajo, Jordärtskockskrisp 
samt Pommes & Ostcrème
ryckesförslag: Gysinge Bryggeri Herrgårdslager

225 KR

EFTERRÄTTER

HAVTORNS POSSET
Vispad Vaniljpannacotta, Kanderat Havre 
& Inkokta blåbär
Dryckesförslag: Moscato d’Asti

120 KR

CHOKLADTERRINNE
Gräddfilskaramell, Hallonkompott, Chokladsmul &
Vaniljglass
Dryckesförslag: Bourgogne Côte D’or, Pinot Noir

145 KR

BETOR, PEPPARROT & TOMAT
Örtvinaigrette, Rostade Pumpafrön
Dryckesförslag: Gheppio Dolcetto D’Alba

125 KR

SVAMPRISOTTO
Rostade Valnötter, Picklade Betor & Parmesan
Dryckesförslag: Roberto Riga Grillo

195 KR

ÄPPLESORBET
Sockerstekta äpplen, Äppelcidercrème 
& kanelflarn

135 KR


