RESTAURANG

LOJROM & JORDARTSKOCKA 165 KR
30G Lojrom med smetana, jordartskockschips,
rodlok & graslok

Dryckesforslag: Prdigel Champagne

BROD, SMOR & BULJONG 125 KR

Surdegsbrod, brynt jastsmor & rostad svampbuljong.

For 2 personer
Dryckesforslag: Pascal Bouchard Petit Chablis

LOKAL SNACKSBRICKA
Charkuterier och ostar fran lokala producenter.
Tillsammans med Nocellara oliver & friterade
flasksvalar

Dryckesforslag: Gysinge Bryggeri Dark Lager

KANTARELLFOCACCIA
Smorstekta kantareller pa nybakad focaccia med
kraftfarskost & parmesan

Dryckesforslag: Gheppio Dolcetto D’Alba

CITRONPOSSET 120 KR
Citroncréeme med vit chokladcrémoux, rostad vit
choklad & inlagda korsbar

Dryckesforslag: Moscato d’Asti

NYBAKT CHOKOLATE CHIP COOKIE 135 KR
Dulche de leche, kanderade jornétter & vaniljglass
Dryckesforslag: Port

OST

Vart val av ostar. Serveras med marmelad,
saltarostade mandlar & kex

Dryckesforslag: Bourgogne Cote D or, Pinot Noir

160 KR

NAGOT LITET & SOTT 30 KR /ST
Handgjorda praliner fran Dark Passion

Dryckesforslag: Kaffe / Avec

165 KR

195 KR

KVALLENS FISK 275 KR
Sotad broccolini, rostad morotscréme, hasselnotter,
skummad vitvinssas & dill

Dryckesforslag: Bourgogne Cote D or, Chardonney

LINGUINE BURRATA, FRAGSTA MEJERI 230 KR
Vitloksrostad tomat, graidde, parmesan & olivsmul
Dryckesforslag: Roberto Riga Grillo

HELSTEKT OXFILE 295 KR
Serveras med bladsallad & bakad tomat. Rodvinssas,
tryffelsmor & gremolataslungad potatis
Dryckesforslag: Castina Illasi Ripasso

HJORT “PETIT TENDER” 275 KR
Bakade betor, svartvinbarssky, rotsellericreme, picklade
kantareller & friterad gronkal

Dryckesforslag: Gheppio Langhe Nebbiolo

HERRGARD



